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APPARATBESKRIVNING
A. Fast lock med frigéringsknapp och handtag.
For att 6ppna locket, tryck pa frigéringsknappen och lyft uppat pa handtaget.
Angutlopp.
Kondensvattenbehallare.
D. Lostagbar nonstick-tillagningsskal.
Hindrar ris fran att fastna.
E. Angkokningskarl av rostfritt stal.
Perfekt for att angkoka gronsaker, skaldjur, fjaderfan eller kott.
F. Plastslev.
Matkopp.
H. Lostagbar elkabel €j i bild).
Underlattar servering och lagring.
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STYRPANEL:
I. Timerinstallning.
Forhandsinstalld ristillagning.
J. Display.
Visar sista 12 kokminuterna for vitt ris.
Visar sista 25 kokminuterna for brunt ris.
Visar timantalet for varmhallning.
Visar timerinstalld brukstid.
K. ON/OFF-stillare O.
L. Installning for vitt ris.
For tillagning av vitt ris.
M. Instéllning fér brunt ris.
For tillagning av brunt ris.
N. Angkokningsinstallning.
For tillagning av gronsaker, skaldjur, honskott och kott.
0. Varmhallningsinstallning.
Denna funktion startas automatiskt efter varje tillagningsgang. Funktionen kan aven skilt
startas.

Varje ovannamnd knapp har en funktionslampa som lyser under anvandning.
Dessutom finns en funktionslampa for “tillagning” som tands da vattnet varms.






VIKTIGA SAKERHETSRAD

Var god och l3s alla rad och varningar fére anvandning av riskokaren for att bekanta dig med
apparaten och kunna anvidnda den pa ett sdkert satt. Vi rekommenderar att raden sparas for
framtida behov, raden skall alltid félja med apparaten om den overlats till en annan anvéandare.

Observera dessa sdkerhetsrad for att garantera sdaker anvandning:

1.
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10.
11.
12.
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For att undvika elstotar skall apparaten, elkabeln, stickproppen eller adaptern aldrig
komma i kontakt med véatska. Vatten kan skada din apparat! Om nagon ovannamnd del blir
vat, lossa stickproppen omedelbart ur eluttaget med torra gummihandskar.

Kontrollera fore bruk att eluttagets varden motsvarar apparatens krav.

Anslut alltid forst elkabelns adapter till apparatens anslutning innan stickproppen ansluts
till eluttaget, koppla strommen pa forst nu. Adaptern och apparatens anslutning skall vara
helt torra. Ror inte vid stickproppen med vata eller fuktiga hander.

Anvand apparaten pa ett underlag som ar stabilt, torrt och varmetaligt. Anvand inte under
skap, hyllor eller andra 6mtaliga ytor som kan skadas av angan.

Lat inte elkabeln hdanga 6ver bordskanten, apparaten kan falla. Elkabeln far inte komma i
kontakt med heta féremal. Oppna elkabeln helt fére bruk.

Hall apparaten pa avstand fran heta foremal som ugnar, varmeskivor osv. Anvand inte
apparaten pa heta eller vata underlag. Apparaten far inte placeras nara hog varme, fukt
eller 6ppen eld. Hall apparaten borta fran rorliga delar och andra apparater.

Apparaten far inte dras eller lyftas fran kabeln, stall inga foremal pa elkabeln.

Vi rekommenderar inte anvandning av skarvsladd. Stall inte apparaten rakt under eluttag.
Lossa apparaten ur eluttaget om den inte anvands, om den inte dvervakas eller om den
rengors. Vi rekommenderar anvandning av jordfelsbrytare. Vi rekommenderar att en
sakring anvands vars backlackstrom inte 6verskrider 30 mA. Mer information kan fas av din
elektriker.

Modifiera inte apparaten, elkabeln, stickproppen eller tillaggsutrustningen.

Fel hantering kan orsaka skador!

VARNING: Apparaten och dess delar kan vara valdigt heta under anvandning och efter
anvandning.

Ifall apparaten faller i vatten strack dig inte efter den. Lossa stickproppen ur eluttaget
innan du plockar upp apparaten. Apparaten far inte anvandas igen utan kontroll av en
fackman.

Stall inte apparaten pa en plats dar den kan falla i vatten. (t.ex. bredvid en diskho)

Stall inte apparaten i direkt solsken.

Stall inga féremal i apparatens 6ppningar. Risk for elstot!

Apparaten far inte skakas eller flyttas under anvandning.

Anvand alltid apparaten enligt raden. Anvand endast rekommenderad utrustning, fel
utrustning kan orsaka skador!

Apparaten lampar sig endast for hushallsbruk, inte kommersiella andamal.

Apparaten lampar sig inte for utomhusbruk. Anvand den inte heller i bilar eller batar.
Kontrollera apparaten fore varje anvandningsgang.

Undvik elstotar genom att inte anvanda en apparat vars elkabel eller stickpropp ar skadad,
anvand inte heller en apparat som fallit eller skadats. Reparera inte apparaten sjalv, for
den pa service.
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Personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga att anvanda
apparaten pa ett sakert satt far inte anvanda apparaten ifall de inte 6vervakas av en
ansvarsfull vuxen person.

Overvaka barn, de far inte leka med apparaten.

Sakra att apparaten ar ratt hopsatt fore bruk. Las raden for detta.

Tack inte luftintagen under bruk.

Innan apparaten flyttas eller nedmonteras, sakra att den stangts av med ON/OFF-stéllaren
(D. Lossa stickproppen ur eluttaget och lat apparaten svalna. Lossa stickproppen ur
eluttaget alltid om apparaten inte anvands.

Fore bruk skall man kontrollera att apparatens innandéme, varmeskivan samt skalens
ytterdome ar rena och torra.

Hall alltid apparaten ren. Se raden i avsnittet “"Rengoring och underhall”. Endast
angkokningskorgen kan tvattas i diskmaskin.

Stall inga antandliga och explosionsfarliga amnen i apparaten.

Placera apparaten sa att angutloppet pekar bort fran dig sjalv. Var forsiktig da du lyfter
locket, heta angan kan branna dig.

Anvand apparaten endast med bifogad tillagningsskal eller angkokningskorg. Stall inga
andra skalar i apparaten. Anvand inte skalen for andra andamal, eller rakt pa en kokplatta.
Anvand inte en skadad eller bucklig skal. Du kan bestalla en ny skal av din aterforsaljare.
Placera aldrig foremal pa locket. Tack inte apparaten under anvandning eller varmhallning.
Rengor inte apparaten eller dess skal med starka kemikalier eller skurande tvattredskap.
Dessa kan skada ytorna. Rengor apparaten med mjuk trasa och handdiskmedel.
Apparaten far inte startas eller anslutas till eluttaget om skalen eller korgen inte ar pa
plats.

Stall inte mat eller vatska rakt i apparaten utan skalen. Endast korgen och skalen far vara i
direkt kontakt med maten. Angkokningskorgen skall alltid anvandas tillsammans med
skalen.

Anvand inte apparaten om det inte finns mat i skalen.

Ror inte vid heta ytor nar du 6ppnar locket eller lossar skalen, anvand ugnshandskar.
Oppna locket forsiktigt, sdkra att dngan inte utséndras mot dig, du kan brinna dig.

Sékra att lockets kondensvatten rinner ner i skalen, inte in i skrovet.

Var speciellt forsiktig ndr apparaten innehaller het mat eller vatska. Flytta inte apparaten
under anvandning. Ror inte heta ytor med bara hander.

. Stang alltid locket under anvandning och lagring. Stall inga foremal pa apparaten.
43,
44,

| skalen skall man anvdnda endast redskap av plast eller trd, non-stickytan kan skadas.
Fore bruk skall man sakra att skalen sitter ratt. Kondensvattenbehallaren skall fastsattas
korrekt i skrovet.

Hall inte riset i varmhallning langre an 10 timmar.

Fore rengoring skall apparaten slackas med ON/OFF-stallaren b (tryck tva ganger), lossa
stickproppen ur eluttaget och adaptern ur anslutningen. Lossa elkabeln. Lat apparaten
svalna i sin helhet. Kabeln skall vara helt torr fore bruk.

Hall apparaten pa minst 20 cm avstand fran alla hinder. Luften skall kunna cirkulera fritt
kring apparaten.

VIKTIGT: Oppna elkabeln helt fére bruk. Om kabeln placeras in i apparaten fér lagring skall den
vara helt sval.



FORE FORSTA ANVANDNINGSGANGEN

Lossa alla dekaler fore bruk. Rengor tillredningsskalen, angkokningskorgen och plastsleven med

diskmedel, spola val och torka alla delar.

e Torka lockets insida med fuktig trasa.

e Kontrollera att kondensvattenbehallaren ar ratt fastsatt.
Lossande: Lyft behallaren fran sin nedre kant och dra den loss fran sitt 6vre faste.
Fastsattning: Forst, skuffa dubbarna in i fastet fran bagge sidor. Sedan, tryck nedre kanten mot

apparaten.

RISTILLAGNING MED INSTALLNINGEN “VITT RIS” OCH “BRUNT RIS”

1. Anvand bifogad rismatkopp for att mata upp 6nskad méangd ris (se
tillagningstabell). Koppen skall vara jamnt fylld till kanten, den far

inte vara ragad (se bild).

OBS: Koppen som levereras med apparaten ar inte lika stor som en vanlig

kopp. En matkopp ris vager ca 160g. Du kan anvanda en annan kopp ifall
du tappar originalet. Mat riset dock alltid pa samma satt och 6verskrid inte den storsta tillatna

mangden pa 6 koppar.

2. Stéll riset i en sil och skolj det med kallt vatten for att lossa starkelsen. Nar
skoljningsvattnet ar klart kan du koka riset, 1at riset rinna

av val.

3. Hall det tvattade riset i tillagningsskalen. Riset skall spridas

jamnt pa bottnen.

4. Tillsatt vattnet med bifogad matkopp. Om du stallt 2

D Lo

koppar ris i skalen, fyll vatten till market “2”. Om du tillsatt tre koppar ris i skalen, fyll
vatten mellan markena ”"2” och ”"4”. Och sa vidare. Du kan koka hogst 6 koppar ris i taget.
Foljande tabell ger riktgivande rad gallande kokmangder och koktider.

RISTILLAGNINGSTABELL

Okokt ris Kallt vatten Moget ris Uppskattad Uppskattad
(matkoppar)* tillsatts till (matkoppar)* tillagningstid for | tillagningstid for
market vitt ris (minuter) brunt ris
(minuter)
2 2 4 30-35 60-65
3 3 6 32-37 65-70
4 4 8 35-42 70-75
5 5 10 40-45 75-80
6 6 12 42-47 80-85

*matt med bifogad kopp

5. Innan tillagningsskalen stélls i apparaten skall dess botten, sidor och yttre ytor vara rena
for att garantera att kontaktytan till varmeskivan ar perfekt.




VARNING:

1. Rengor alltid fore bruk tillagningsskalens botten samt varmeskivans yta. Sakra att det
inte finns riskorn i apparaten eller pa varmeskivan.

2. For att sdkra att skalen sitter jamnt pa varmeskivan, rotera den lite i bagge riktningar.

3. Tillagningsskalen skall placeras helt in i riskokaren. Annars startar apparaten inte
eller sa kan den skadas.

Minska risken for elstot genom att alltid anvanda tillagningsskalen, sank aldrig
apparaten i vatten.

= -
6. Stang locket s3, att det hors ett kndppande ljud. ‘g S\ =S - i
7. Anslut elkabelns adapter till apparatens anslutning, anslut Pl e—f )
sedan stickproppen till ett passligt eluttag. ‘\f:/ \ 5“7//

8. Tryck pa ON/OFF-stéllaren O for att starta apparaten. Alla
funktionslampor tands for en stund, de roda balkarna syns pa skarmen. Tryck nu pa
knappen "vitt ris” eller "brunt ris”, beroende pa hurdant ris du anvander, for att aktivera
funktionen. Funktionens lampa tands och lyser rod. Nar tillagningsprocessen boérjat, lyser
lampan for “tillagning” rod och skdarmens balkar tdands i ordning och bildar en kvadrat.

9. Nar tillagningsprocessen ar fardig visas kvarvarande tillagningstid pa skarmen. For vitt ris
syns timern i 12 minuter, och i 25 minuter for brunt ris.

10. Nar processen ar fardig hor du en ljudsignal och apparaten gar till varmhallningslaget,
motsvarande funktionslampa tands. Pa apparatens skdarm visas hur manga timmar
varmhallningen har varit pa.

11. Oppna locket forsiktigt och blanda riset med bifogad slev. Sting locket och 13t riset std i 10-
15 minuter i varmhallningslaget fore servering. Pa detta vis sugs mojligt kvarvarande fukt
upp i riset och riset blir fluffigare.

12. Nar tillagningsfunktionen ar fardig halls apparaten i varmhallningslaget i 10 timmars tid.

13. Om du vill sldcka apparaten, tryck pa ON/OFF-stallaren b tva ganger, lossa stickproppen
ur eluttaget och 1at apparaten svalna fore rengoring.

OBS:

e Oppna locket forst da riset ar fardigt (efter ljudsignalen).

e Om du vill avbryta tillagnings- eller varmhallningsfunktionen, tryck tva ganger pa ON/OFF-
stillaren O

e Varfor ar det langsammare att tillreda brunt ris? Den langre tillredningsprocessen beror pa
att brunt ris innehaller ett extra lager. Funktionen ”brunt ris” beaktar detta, och dven brunt
ris tillreds optimalt. Funktionen later bland annat riskornen blotlaggas i lagre temperatur
for att aromerna skall kunna utvecklas.

Viktigt:
e Hall alltid vatska i skalen innan du trycker pa ON/OFF-stéllaren O,
e Tryck inte pa funktionsknapparna under anvandning.
e Undvik att skrama tillagningsskalen, anvand redskap av plast eller tra.
e Kontrollera alltid fore bruk att skalen placerats ratt.



Varning:

Innan skalen lyfts ur apparaten skall du sdkra att apparaten ar avstangd och att
stickproppen ar lossad.

Anvand alltid ugnshandskar da du lyfter skalen eller locket.

Stall apparaten sa att angutloppet pekar bort fran dig sjalv, risk for skada.

Oppna locket forsiktigt, luta locket bort fran dig sjalv fér att undvika brannskador.
Anvand alltid passligt eluttag.

Anvand endast bifogad tillagningsskal.

Anvand inte en skadad skal. En ny skal kan bestallas av aterforsaljaren.

VARMHALLNINGSFUNKTIONEN

Din riskokare gar automatiskt till varmhallningsfunktionen efter att kok- eller
angningsprocessen ar fardig. Funktionen halls pa i 10 timmars tid. Apparaten slacks efter
10 timmar. Pa skdrmen visas en raknare som visar hur lange funktionen varit pa. Raknaren
startar fran noll och raknar uppat.

Armhallningsfunktionen kan kopplas pa separat.

For att slacka funktionen tryck pa ON/OFF-stallaren O,

RISTILLAGNINGSTABELL

Bifogad matkopp har anvants i féljande rad.

Obs: Koppen som levereras med apparaten ar inte lika stor om en vanlig kopp. En matkopp
ris vager ca 160g. Du kan anvanda en annan kopp ifall du tappar den ursprungliga. Mat
anda alltid anvisad mangd ris och 6verskrid inte maximala mangden pa 6 koppar.

RISTILLAGNINGSTABELL
Vatten/ris-forhallande for vitt/brunt ris

Okokt ris Kallt vatten Moget ris Uppskattad Uppskattad
(matkoppar)* tillsatts till (matkoppar)* tillagningstid for | tillagningstid for
market vitt ris (minuter) brunt ris
(minuter)
2 2 4 30-35 60-65
3 3 6 32-37 65-70
4 4 8 35-42 70-75
5 5 10 40-45 75-80
6 6 12 42-47 80-85

*matt med bifogad kopp

RISVARIANTER
Du kan vélja mellan flera olika risvarianter och tillreda dem pa olika satt. Har foljer nagra exempel.

SMAKSATT RIS

Tillred riset enligt vanliga instruktioner men ersatt vattnet med gronsaks-, kott-, hons- eller
fiskbuljong.

SOTT RIS




e Tillred riset enlig vanliga instruktioner men ersatt halften av vattenmangden med appel-,
apelsin- eller ananassaft. Varning: Vi rekommenderar inte att du tillverkar risgrynsgrot i
denna apparat.

SAFFRANRIS
o Tillsatt % tsk saffranpulver eller 2 saffranstran per méatkopp ris i vattnet. Anvand raden for
vitt ris. Blanda riset val.

ARBORIO- ELLER CARNAROLIRIS FOR RISOTTO
e Arborio- och carnaroliris har korn som ar genomskinliga och runda. Dessa ar italienska
varianter som anvands for risottoratter. Anvand tillagningsraden for brunt ris.

JASMINRIS
e Jasminris ar en doftande variant med langa korn. Anvand raden for vitt ris.

BASMATIRIS
e Basmatiris ar ett aromrikt ris med langa korn. Anvand raden for vitt ris.

VILDRIS
e Virekommenderar inte att du tillagar endast vildris i apparaten eftersom det kraver en
storre vattenmangd, vildris kan blandas med bland vanligt ris.

KVINOA
e Kvinoa ar en gammal sydamerikansk risvariant som innehaller mycket protein, dess
konsistens ar latt och graddig. Anvand tillagningsraden for brunt ris.

SUSHIRIS
e Sushiris har sma korn, det anvands i japanska koket. Anvand tillagningsraden for brunt ris.

Tips:

e FOr att gora riset fluffigare kan du tillsatta lite vatten i skalen. Om du vill ha en mer
kompakt konsistens kan du anvanda en lite mindre vattenmangd.
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TIDSINSTALLD RISTILLAGNING

Med timerfunktionen kan du stélla in en timmangd efter vilken riset skall vara fardigt. Din
riskokare startar vid en passlig stund for att riset vore fardigt nar du 6nskar. Du kan t.ex. placera
riset och vattnet i kokaren pa morgonen och fa fardigt ris d@ du kommer hem fran jobbet.

GOr sa har:
e Tvatta riset och stall det tillsammans med en passlig vattenmangd i skalen. Folj kokradets
punkter 1-7.

e Starta apparaten genom att trycka pa ON/OFF-stéllaren (l).

e Tryck pa timerknappen, nummer ”1” visas pa skdrmen, detta representerar en timme.
Varje tryckning tillsdtter en timme pa timern. For vitt ris kan du stalla in 1-15 timmar och
for brunt ris 2-15 timmar.

e Nar en passlig timmangd visas pa skarmen, valj antingen funktionen for vitt ris eller brunt
ris.

e Tiden pa skdarmen l6per nedat. Vid passlig tidpunkt 6vergar apparaten till automatiskt
tillagningslage och "tillagnings”-lampan tands. Stracken |6per pa skarmen.

e Helt som vid vanlig tillagning visas pa skarmen de 12 sista minuterna for vitt ris och de 25
sista for brunt ris.

e Nar tillagningsprocessen ar fardig hor du en ljudsignal och apparaten gar till
varmhallningsfunktionen for 10 timmars tid. Skarmen visar hur manga timmar
varmhallningsfunktionen varit pa. Forsta siffran som visas ar ”0”.

e Blanda riset fore servering med bifogad slev.

e Du kan slacka apparaten genom att trycka tva ganger pa ON/OFF-stallaren d), lossa
stickproppen ur eluttaget.

e Lat apparaten svalna fére rengoring.

ANGKOKNING

Angkokad mat behaller sina ndringsamnen och vitaminer pa ett optimalt sitt. Stall ingredienserna
som skall angkokas i angkokningskorgen av rostfritt stal. Hall buljong eller vatten i skalen och stang
locket. Lat locket vara fast under hela angkokningsprocessen, om locket 6ppnas foérlangs
tillagningstiden.

& 2 [I //
Gor sa har: i :,f\; ¢ _‘*";‘*if///
1. Hall 3 matkoppar vatska i skalen. bild 1. I~ P~
2. Stall skalen i apparaten. Sakra att skalens yttre ytor ar @

rena och torra. Bild 2.

3. Stall ingredienserna rakt i angkokningskorgen. Bild 3.
Tips: Ifall ingredienserna ar sa sma att de kan falla genom gallret,
placera en bit bakplatspapper pa bottnen av korgen. Gér sma hal i
pappret. Varning: bakplatspappret far inte stracka sig dver korgens

Bild 1 Blid 2

kanter. Bild 3
Varning: Stéll inte for mycket ingredienser i korgen, locket skall kunna — /}/\
stangas enkelt. ‘é@\\j
4. stallk i skalen. Bild 4. C ¥
all korgen i skalen. Bi {@1
&/
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5. Stdng locket sa att det lases. Bild 5. - ‘

6. Anslut elkabelns adapter till apparatens anslutning. ( RNy = G\h
Anslut sedan stickproppen till eluttaget. Bild 6. TQ{ P~ —

7. Tryck pa ON/OFF-stéllaren O for att starta apparaten. | (@) | | (& L/
Tryck sedan pa angkokningsknappen ”steam” for att — ==
aktivera dngkokningsfunktionen. Den réda pas Bilds
funktionslampan tands. Pa skarmen blinkar siffran ”5” for att visa 5 minuters
angkokningstid. Tryck pa knappen igen for att forlanga tiden, varje tryckning 6kar tiden
med en minut. Maximala tiden ar 30 minuter, efter detta gar raknaren tillbaka till 5.

8. Nar du angivit tiden, alltsa inte langre trycker pa nagon knapp, hor du en ljudsignal och
apparaten slutar blinka for att visa att tiden ar installd. Angkokningen borjar. “Tillagnings”-
lampan tands.

9. Nar vattnet i tillagningsskalen nar kokpunkten boérjar apparatens skarm rakna tiden nedat i
en minuts intervaller.

10. Nar angkokningen ar fardig hor du en ljudsignal och apparaten gar automatiskt till
varmhallningsfunktionen. Skdrmen visar hur manga timmar varmhallningen varit pa.

11. Oppna locket och lyft korgen ur apparaten, anvind ugnshandskar och var forsiktig. Lat
apparaten svalna fore rengoring.

Obs:

e Lat locket vara fast under hela angkokningsprocessen.

e Det skall finnas vatten i skalen under hela processen.

e Om vattnet tar slut startar varmhallningsfunktionen.

e Du kan tillsatta hett vatten i apparaten under angkokningsprocessens lopp ifall det behovs.

e Om ingredienserna inte ar mogna, tillsatt vatten i skalen och aktivera funktionen igen.

e Varmhallningsfunktionen halls pa i 10 timmar. Vi rekommenderar dnda att du ater
ingredienserna sa fort som majligt for att behalla naringsamnena.

Varning:

Oppna alltid locket forsiktigt, het dnga kan branna dig.

ATT KOKA RIS OCH ANGKOKA SAMTIDIGT

For att spara energi kan du samtidigt koka ris och angkoka gronsaker, kott eller skaldjur.
GoOr som i avsnittet “tillagning av ris” antingen enligt raden for vitt ris eller brunt ris.

Stall angkokningskorgen med ingredienserna samtidigt i tillagningsskalen.

Stang locket och aktivera ristillagningsfunktionen. Kom ihag tiden. Vid funktionen for vitt
ris borjar angkokandet ratt fort eftersom vattnet uppvarms snabbare. Vid funktionen for
brunt ris borjar angkokningen lite senare pga. blotlaggningstiden.

Overvaka tiden och det om &ngkokade ingredienserna ar fardiga fore riset. Bifogade
tillagningstabeller ger dig riktlinjer om tillagningstider.

Nar angkokningsingredienserna ar fardiga, lyft bort angkokningskorgen forsiktigt. AKTA:
angkokningskorgen ar het, hantera varsamt! Stang locket omedelbart for att riset skall
tillredas snabbare.

Du kan stalla ingredienserna tillbaka i kokaren da varmhallningsfunktionen aktiverats och
riset ar fardigt.
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TIPS FOR ANGKOKNING AV GRONSAKER
e Mindre gronsaksstycken tillreds snabbare an stora. Forsok anvanda lika stora bitar.
e Tina inte frusna grénsaker i forvag.
e Forutom dina egna preferenser paverkar gronsakernas storlek och form tillagningstiden.

Om du vill ha mjukare gronsaker, forlang tillagningstiden.
e Lat inte vatskan na upp till korgen. Annars ar angkokandet inte effektivt.

e Om tillagningstiden overskrider 30 minuter, kontrollera vatskemangden och tillsatt vatska

vid behov. Starta angkokningsfunktionen igen.

TILLAGNINGSTABELL FOR GRONSAKER

Gronsak Tips/forslag Mangd Tillagningstid
(minuter)

Jordartskocka Lossa yttersta bladen och skaftet 2 medelstora 30-35
Sparris Trimma 2 buntar 12-14
Bonor Rengor 6vre och nedre del 250g 13-15
Betor Trimma, skala inte 300g 12-13
Paprika Strimla 3 medelstora 14-16
Broccoli Skar i knoppar 250¢g 8-10
Rosenkal GOr korssnitt i bottnen 375g 17-19
Kal Stora bitar 500g 10-12
Morot Strimla 3 medelstora 14-16
Selleri Strimla 3 skaft 5-6
Kikarter Blotlagg 12h 1 kopp, tork. 40-45
Majs Hela kolvar 2 sma 20-22
Svamp Hela, otvattade 300g 8-10
Lok Skalade, hela 6 medelstora 20-25
Sockerarter Putsade 250g 4-5
Arter Farska, djupfrysta skalade 250g 8-10
Potatis Hela 4st 35-40
Nypotatis Hela 6st 25-30
Batat Styckade 300g 20-25
Pumpa Styckade 300g 20-25
Spenat Putsade % bunt 5
Pumpa (liten) Trimma 350g 8
Rova Skala, skiva / skar i 50g bitar 350g 15-17
Zucchini Skiva 350g 6
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TIPS FOR ANGKOKNING AV FISK OCH SKALDJUR

Krydda maten fore tillredning med farska orter, citron, 16k osv.
Sakra att fiskfiléer inte ligger pa varann
Fisk ar fardigt da det kan brytas i bitar och inte langre ar genomskinligt

Typ Tips/forslag Tillagningstid
(minuter)

Fisk - filé Angkoka tills ogenomskinlig och gar att 8-10
-hel bryta. 15-20
-schnitzel Schnitzeln ar fardig da benet i mitten lossar. 12-14
Hummer - stjart Lossa skalets nedre del 18-20
Bl&mussla — i skal Angkoka tills de dppnas 12-14
Musslor Angkoka tills de dppnas 8-10
Jatterakor — med skal Angkoka tills ljusroda 8-10
Kammussla Angkoka tills ogenomskinliga 4-6

TIPS FOR ANGKOKANDE AV HONA

Valj jdmnstora bitar
Stall kottet i ett lager
Avlagsna synligt fett och skinn

Kontrollera mognad fran tjockaste stallet. Honskottet ar moget da kottsaften ar klar till
fargen

Typ Tips/forslag Tillagningstid
(minuter)
Brostfilé Stall skinnsida uppat 20-25
Honsben Stall tjockaste stallet vid utkanten 30-35
Benlar Stall tjockaste stallet vid utkanten 18-20

TIPS FOR ANGKOKANDE AV DUMPLINGAR

Du kan val tillreda dumplingar med denna apparat, bade farska och djupfrysta. For att
hindra att de fastnar kan du stélla en bit bakplatspapper under dem, du kan dven anvanda
kalblad eller sallad. Separera ingredienserna fore tillagning

Farska dumplingar mognar inom 5-6 minuter och djupfrysta inom 8-10 minuter

RENGORING OCH UNDERHALL

Slack apparaten genom att trycka tva ganger pa ON/OFF-stéllaren d), lossa stickproppen ur
eluttaget. Lossa elkabeln fran apparaten.

Lossa skalen forst da alla delar svalnat. Rengor tillagningsskalen, angkokningskorgen och
kondensbehallaren med diskmedel och torka val. Skalen och korgen skall rengoras efter
varje anvandning.

Endast korgen kan tvattas i diskmaskin. Starkt maskindiskmedel och hég varme kan skada
ovriga delar.

Rengor lockets insida och gummipackningen med fuktig trasa. Lat locket och packningen
torka val innan du stanger locket.
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Rengor inte apparaten eller nagon del med starka kemikalier eller skurande
rengoringsprodukter.

Rengdr apparatens ytor med fuktig trasa och torka dem. Anvand inte starka kemikalier.
Kondensvattenbehallaren skall placeras pa sin plats efter rengoring.

Obs:
e Om ris fastnat pa bottnen av skalen, tillsatt varmt vatten och diskmedel, bl6tlagg i 10
minuter och tvatta skalen.
Varning:
e Lossa elkabelns adapter fran apparatens anslutning fore rengoéring. Kabeln skall vara helt
torr fore start.
e Anvand inte alkaliska rengéringsmedel.
e Anvand inte starka kemikalier, slipande rengoringsredskap, stalull eller motsvarande. Dessa
kan skada ytorna.
e Sank inte apparaten eller kabeln i vatska, detta kan orsaka elstétar.
LAGRING
1. Kontrollera att apparaten ar avstangd och att elkabeln lossats.
2. Kontrollera att apparaten och alla dess delar ar svala, rena och helt torra.
3. Stéll utrustningen in i apparaten och stang locket.
4. Forvara apparaten i uppratt lage pa en plats som ar torr och skyddad mot ljus. Anvand

garna originalférpackningen. Stéll inga foremal pa apparaten.

TEKNISK INFORMATION

Modellnr. JH926SBD, typ 817
Produktbeskrivning Angkokare och riskokare
Spanning/frekvens 220-240V / 50 Hz

Effekt 640-760 W

Matt ca 24 x 23 (hojd x diameter)
Vikt ca2,2kg
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FELSOKNINGSTABELL

PROBLEM LOSNING
Apparatens program | -Kontrollera att adapter och elkabel ar val fastsatt.
slocknar mitt i allt -Apparaten har 6verhettats. Lossa apparaten ur elkdllan och |3t den

svalna i nagra minuter. Anslut stickproppen i eluttaget och starta
apparaten med stromstallaren. Borja tillagningsprocessen fran boérjan.

-Om riset ar for hart/torrt efter tillagning kan du tillsatta vatten eller
Riset ar for torrt eller | forlanga tillagningstiden. Beroende pa torrhetsgraden tillsatt -1 kopp
hart efter tillagning.* | vatten i riset och blanda. Stang locket och starta programmet. Da
apparaten gar till varmhallningslaget, 6ppna locket och blanda riset.
Riset kan vara passligt om du later det sta i 10-15 minuter pa
varmhallningslaget.

- Om riset ar for fuktigt/vatt efter tillagning, blanda det med sleven.
Riset ar for fuktigt Fukten fordelas och avdunstar. Stang locket och I3t apparaten sta i
efter tillagning.* varmhallningslaget i 10-30 minuters tid. Oppna locket ibland och
blanda riset for att fukten skall avdunsta.

*Slutresultatet kan variera beroende pa risets hopsattning och typ. Dessa tips hjalper dig att na ett
bra slutresultat.

KASSERING
EU 2002/96/EC

Kasseringsrad i enlighet med EU-direktivet 2002/96/EU.

Apparaten far inte slangas bland hushallsavfall. For en trasig apparat till en uppsamlingsplats for
att spara naturen. Apparatens delar kan atervinnas. Mer info géllande atervinning far du av lokala
myndigheter eller din aterforsaljare.

Spara originalpaketet, du kan anvanda det for transport och lagring.

Solis of Switzerland Ltd

Solis-House ® CH-8152 Glattbrugg-Zurich e Switzerland
Phone +41 44 874 64 54  Fax +41 44 874 64 99
info@solis.ch ® www.solis.ch ® www.solis.com
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